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تحول  دارد  ایمان  فعالیت،  با  15 سال سابقه  کارخانجات صنایع غذایی  مشاور 
آفرینی در کسب و کار مدیران صنایع غذایی کشور، راهی پر ارزش در جهت 

ارتقا و پیشرفت کسب و کارشان خواهد بود.
در تمام این سال ها با برندهاي بزرگ صنعت غذا در استان هاي تهران، مرکزي 
و البرز و نیز ارگان هاي دولتی همچون سازمان غذا و دارو، اداره کل استاندارد، 
افتخارات  به  و  داشته  همکاري  و...  صمت  سازمان  کشاورزي،  جهاد  سازمان 

متعددي دست یافتیم.                                                                

مشاور تخصصی
برون سپار سازمان غذا و دارو

About Me

سینا هاشمی



FOOD
Consultation

مشاوره جامع تکنولوژی ھای   صنایع غذایی

صنایع غذایی نیز، همچون سایر صنایع، براي راه اندازي و 
مشاوره   و  دقیق  ریزي  برنامه  نیازمند  فعالیت  شروع 
اختصاصی و کاربردي می باشد. از این رو صاحبان کارخانه 
هاي غذایی معمولا قبل از شروع فعالیت خود از مشاوران 
کنند. می  دریافت  را  لازم  هاي  راهنمایی  حوزه  این 

بازدید بیش از 400 کارخانه مواد غذایی
بیش از 60 پروژه مشاوره موفق

شروع هر کسب و کاري در ابتدا به مشورت
و همفکري با افراد متخصص و با تجربه نیاز دارد.



چشم انداز

بهبود کیفیت  صنعت غذاي کشور 
عزیزمان ایران

اهداف راهبردي

بکارگیري توانمندي خبرگان 
صنعت غذا در جهت موفقیت و 

توسعه کسب و کار صاحبان
صنایع غذایی کشور 

مأموریت

ارایه راه حل هاي نوآورانه 
در جهت ارتقا و پیشرفت 
غذاي کشور فضاي کسب و کار صنعت 

بیانیه استراتژیک



1 . عارضه یابی و راه اندازي کارخانجات صنایع غذایی
2 . مشاوره فرمولاسیون ، تحقیق و توسعه (R&D) محصول ، طراحی عطر و طعم و ارزیابی حسی

3 . مشاوره حسابداري صنعتی (بهاي تمام شده)
4 . مشاوره طراحی و بسته بندي محصول

5 . مشاوره سیستم هاي مدیریتی وانواع استانداردهاي ایزوي صنایع غذایی
6. مشاوره کنترل کیفیت

7 . مشاوره R&D بازار
8 . مشاوره مارکتینگ و فروش 

9 . مشاوره تامین مواد اولیه
10. مشاوره حقوقی ویژه مدیران عامل کارخانجات صنایع غذایی

11 . مشاوره ارگانیک

حوزه هاي مشاوره



مشاوره طراحی 
بسته بندي محصول

مشاوره طراحی و بسته بندي فرآورده هاي  غذایی ، دارویی ، آرایشی و بهداشتی
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دوره هاي آموزشی تخصصی صنایع غذایی :

روش تحقیق و مقاله نویسی براي پژوهشگران صنایع غذایی
اصول CIP  در صنایع غذایی

ایمنی و اصول بهداشت فردي در صنایع غذایی
استاندارد ایمنی و بهداشت حرفه اي در صنایع غذایی

آشنایی با شیمی ، قوانین بین المللی و ضوابط سازمان غذا و دارو در خصوص طعم دهنده هاي خوراکی
SPSS کاربرد تحلیل آماري با نرم افزار

بررسی کاربرد فن آوري هاي پیشرفته در صنایع غذایی
کاربرد نرم افزار ها در صنعت غذا

روش هاي نوین طراحی و ارزیابی فرمولاسیون هاي غذایی
راهنماي سریع کنترل و ارزیابی میکروبیولوژي آزمایشگاه

اصول فرمولاسیون مواد غذایی
اصول کنترل کیفیت در صنایع غذایی و کاربرد آمار در این زمینه

آلاینده اي شیمیایی در مواد غذایی
آشنایی با اصول برنامه کنترل آفات

ارزیابی خطر و اهمیت آن در ایمنی مواد غذایی
 ( GMO تغییر ژنتیک یافته یا ) محصولات غذایی تراریخته

آشنایی با فنآوري بلاك چین در صنایع غذایی
افزودنی هاي غذایی

ارزیابی حسی مواد غذایی مقدماتی و پیشرفته
GLP آشنایی با روش هاي خوب آزمایشگاهی

آشنایی با نظام آراستگی       در مراکز تولید و عرضه مواد غذایی
آشنایی با محصولات فراسودمند 

اصول و مبانی بسته بندي مواد غذایی
آشنایی با اصول ایمنی مواد شیمیایی در صنایع غذایی

شناخت چاي و ارزیابی حسی آن
آموزش تحقق محصولات ایمن

شیرین کننده هاي مجاز در صنعت غذا
مبانی و اصول آشنایی با 
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دوره پیشرفته ي TTAC با محوریت واردات مواد غذایی
           HSE آشنایی با اصول

روش هاي خوب انبار داري در صنایع غذایی
آشنایی با تقلبات در صنایع غذایی

دوره توجیهی بدو خدمت مسئولین فنی
کاربرد آنزیم ها در صنایع غذایی

مدیریت آلرژن ها در واحد هاي غذایی
کاربرد فن آوري نانو در بسته بندي مواد غذایی

اصول برچسب گذاري محصولات غذایی
               PRPS مستند سازي و اصول ارزیابی برنامه هاي پیش نیازي

اصول تدوین SOP و مستند سازي سیستم هاي مدیریتی در صنایع غذایی 
اصول نمونه برداري مواد غذایی

کاربرد کنترل کیفیت آماري در صنایع غذایی
تشریح الزامات سیستم مدیریت کیفیت                                       

شناسایی تقلبات شیر و فرآورده هاي آن
پروبیوتیک ها و کاربرد آن ها در صنایع غذایی

آشنایی با تکنولوژي و تقلبات فرآورده هاي گوشتی
آشنایی با سموم و آلاینده ها در صنایع غذایی

روش هاي ریز پوشانی در صنایع غذایی
اصول بهداشتی سرد خانه و انبار هاي نگهداري میوه و سبزي

مبانی تحقیق و توسعه صنایع غذایی
آشنایی با تکنولوژي هاي نوین در صنعت غذا

تشریح الزامات سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی بر مبناي استاندارد
استاندارد الزامات مدیریت زیست محیطی

روند صدور مجوز هاي بهداشتی کسب و کارهاي خانگی
آشنایی با اصول دفاع  غذایی

مبانی تکنولوژي شیر و فرآورده هاي آن

���������������

����������������

���
�
������



برخی برند ھایی که افتخار ھمکاری
 با آنھا را داشته ایم



Food Industry Consultant



0912 872 2027

info@sinahashemi.com

دفتر تهران : شهران ، بلوار کوهسار،  شهرك الهیه
دفتر اراك : خیابان امام خمینی ،  ساختمان آریان

دفتر ساوه : شهر صنعتی کاوه

www.sinahashemi.com

instagram.com/sinahashemi_official
linkedin.com/sina-hashemi


